
 

LES PÉCHÉS DU PATRON

SES APÉRITIFS
Vin Blanc de Pays d’OC Sauvignon 
et crème de cassis, 12 cl ......................................  2,90 € 
Marsalla, 5cl .........................................................  3,50 €
Whisky William Lawson, 4 cl  .............................  4,30 €
Whisky Aberlour Pure Single Malt, 4 cl ............  6,20 € 
Bourbon Four Roses, 4 cl  ...................................  5,30 € 

Ricard, 2 cl  ...........................................................  2,90 €
Gin Bosford’s, 4 cl  ...............................................  4,70 € 
Vodka Wiborowa, 4 cl  .......................................  4,70 € 
Porto Sandeman Ruby, 4 cl  ...............................  3,90 € 
Martini Rosso ou Bianco, 5 cl  ............................  3,90 € 
Ron Bacardi Superior, 4 cl  ..................................  4,50 €

SES VINS 
A la réglette, les 10 cl (vous ne réglez que ce que vous buvez) 

Vin de Pays d’Oc Les Oréades, Jean Baronnat, Blanc ......................................................................................... 2,00 € 
Vin de Pays du Lot, Terra d’Olt, Rosé ................................................................................................................... 2,00 € 
Côtes du Rhône AOC, Jean Baronnat, Rouge  .................................................................................................... 2,00 € 

Les classiques 
Vins blancs     Vin de Pays d’OC Sauvignon .............................................. 2,50 € ......................................... 13,00 €

Bourgogne Vieilles Vignes, Chardonnay .......................... 3,50 € ......................................... 17,50 €

Vin Rosé        Château Saint Louis La Perdrix, Costières de Nîmes ........ 2,50 € ......................................... 13,00 €  

Vins rouges    Château La Mondière, AOC Corbières ............................. 3,00 € ......................................... 14,00 €
Fleurie, Domaine de la Portelle ......................................... 3,50 € ......................................... 17,50 €

«Le bio» : certifi é Agriculture Biologique
Château Le Cluzeau Cuvée Cécile, Bordeaux Rouge .............................. 3,50 € ............................................15,00 €

Vins à partager à deux, 50 cl
Château Valoussière, 
Coteaux du Languedoc AOC 
Blanc, Rosé ou Rouge ........................................ 11,50 €

Les vins italiens
Montepulciano d’Abruzzo, Andrea Berro, 
Rouge ................................................................... 18,00 €
Lambrusco dell’Emilia, Amabile, 
Blanc pétillant ..................................................... 14,00 €

AGRICULTURE
B I O L O G I Q U E

C E R T I F I É E

SES BIÈRES PRESSION
1664, 15 cl ............................................................  2,30 €
1664, 25 cl ............................................................  3,40 €
1664, 50 cl ............................................................  6,00 €

SES BIÈRES EN BOUTEILLE
Kronenbourg, 33 cl ............................................. 3,00 €
1664, 33 cl ............................................................ 3,90 €
1664 Blanc, 33 cl ............................................. 3,90 € 
Carlsberg, 33 cl .................................................... 4,10 €
Grimbergen, 33 cl ................................................ 4,10 €
Guinness, 33 cl  ............................................... 4,10 €

SES DIGESTIFS
Get 27, 4 cl ...........................................................  4,00 €
Calvados Lecomte, Pays d’Auge, 4 cl.................  5,80 €
5 ans d’âge 

Cognac Otard VSOP, 4 cl .....................................  6,00 €
Eau de Vie Poire Williams Cartron, 4 cl ............. 5,50 € 

Bailey’s Irish Cream, 4 cl ......................................  5,80 €

LES CAFÉ, THÉ, INFUSION
Café expresso ou vrai déca, thé, infusion, boisson chocolatée .......................................................................... 1,85 €
Café du Patron (café + 2 cl de Grappa) .................................................................................................................. 3,10 €

SON CHAMPAGNE
Champagne Heidsieck Monopole brut 
La coupe, 12 cl ..................................................... 6,50 €
La 1/2 bouteille, 37,5 cl ..................................... 22,50 €
La bouteille, 75 cl .............................................. 37,00 €

SES BOISSONS FRAÎCHES
Evian, 50 cl ...........................................................  2,80 €
Evian, 100 cl .........................................................  3,70 €
Badoit, Badoit Rouge 50 cl .................................  3,20 €
Badoit, Badoit Rouge 100 cl ...............................  4,20 €

, , , 33 cl ............ 3,00 €
Limonade, 25 cl  ..................................................  3,00 €
Perrier, 33 cl ..........................................................  3,60 €
Orangina, 25 cl ....................................................  3,60 €
Schweppes Indian Tonic, 25 cl  ...........................  3,60 €
Schweppes Agrum’, 25 cl  ..................................  3,60 € 

Jus de fruits (à base de concentré) 
et nectar de fruits Granini, 25cl .........................  3,60 €
Lipton Ice Tea, 25 cl .............................................  3,60 €

Verre 12 cl Bouteille 75 cl
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NOS ENTRÉES DU SUD     ITALIENNES

Plateau de crudités à volonté  .........  3,95 €

Terrine de fromage aux 2 poivrons, 
pesto rouge ............................................  6,80 €

Tartare de saumon  ...........................  7,20 €

Velouté de tomates & basilic  ..........  5,60 €

Soupe de 5 légumes  .........................  5,60 €

NOS SUGGESTIONS

Steak haché du limousin (200 gr*) ...................................... 11,80 € 

Carpaccio de bœuf à volonté, pâtes ou salade verte ........ 11,00 € 

Carpaccio de bœuf, & chèvre chaud sur salade ................. 11,00 € 

Osso buco à la milanaise, tagliatelles ................................. 14,70 €

Papillote de merlu aux légumes et au basilic   .............. 12,00 € 

L’assiette de garnitures en plat principal .............................. 7,50 € 

Les accompagnements de votre choix à volonté : 
Ratatouillle , Épinards , Haricots verts , 
Salade verte , Pâtes , Riz Basmati .

Sauces au choix : Sauce beurre blanc, 
Sauce poivre vert, Sauce béarnaise, 
Sauce tomates oignons, 
Sauce Roquefort.

ons, 

Grillade du jour 12,70 €Consulter l’ardoise

onté : 
, 

Plat du
 jour 

10,30 €

Consulter l’a
rdoise

Le garde-manger du fromager  ............................................. 6,00 €

Faisselle de fromage blanc nature   ................................. 3,50 €

Faisselle de fromage blanc à la crème et au sucre  ....................... 3,70 €

Faisselle de fromage blanc 
au coulis de fruits rouges  ...................................................... 3,70 €

Crème brûlée à l’Amaretto  ................................................... 5,20 €

Panacotta & coulis de fruits rouges ...................................... 5,20 € 

Carpaccio d’ananas et son sorbet passion .........................  5,00 €

Œufs à la neige ........................................................................ 4,80 €

Tiramisu .................................................................................... 6,00 € 

Compotée de fraise et rhubarbe, 
fromage blanc & sorbet rhubarbe rose ................................ 5,20 € 

Mi-cuit au chocolat, glace vanille .......................................... 5,80 €

Tarte aux pommes ................................................................... 4,60 €

Café Gourmand ....................................................................... 5,60 €
Café expresso, mini coulant caramel, mini panacotta 
compotée de fraise rhubarbe, glace confi ture de lait  

Coupe glacée aux 3 chocolats ................................................ 5,00 €

Coupe de glaces 3 boules ....................................................... 4,60 €

NOS FROMAGES     DESSERTS

Suivez-moi, je suis Gustino®, la mascotte du programme 
Alimentation et Equilibre®. Je vous indique les plats qui respectent 
les critères d’une alimentation équilibrée.

*  Les poids indiqués sont avant cuisson 
et peuvent varier de plus ou moins 10 %. 

Prix nets en euros.

 Ce produit bénéfi cie 
de la baisse intégrale 
de la TVA.

Une entrée + Un plat
 ou

Un plat + Un dessert

Entrée au choix :
Salade du café Pasta

ou Terrine de fromage aux 2 poivrons, pesto rouge
ou Assiette de crudités 

Plat au choix :

Plat du jour ou Pasta du jour
ou Papillote de merlu aux légumes et au basilic  

ou Cuisse de poulet fermier

Dessert au choix :

Coupe de glaces 3 boules
ou Faisselle de fromage blanc nature 

ou Faisselle de fromage blanc à la crème et au sucre
ou Tarte aux pommes

ou Œufs à la neige

Un plat + Un dessert
+ Une boisson

Plat au choix :
Steak haché, pâtes ou haricots verts

ou Penne, sauce tomate 
ou Croustilles de poulet, haricots verts  

Dessert au choix :
Coupe de glaces ou sorbets 2 boules au choix : 

chocolat, vanille, fraise, citron
ou Yaourt nature 
ou Tarte du moment

Boisson au choix :

  , 33 cl 
ou Jus et nectars de fruits Granini 20 cl 

(à base de concentré)

ou Volvic Fraise 33 cl

LE MENU GOURMAND LE MENU ENFANT

J U S Q U ’ À  1 2  A N S

13,70 €

NOS FORMULES

5,70 €

Nos gratinées
Lasagnes Bolognese
Viande de boeuf savoureusement 
assaisonnée à l’italienne.

Lasagnes aux légumes
Tomates, carottes, courgettes et 
poivrons dans une sauce
méditerranéenne.

Lasagnes « salmone »
Saumon fumé en morceaux 
et épinards en branches.

11,70 €

NOTRE SÉLECTION PASTA     Cie

branches.

Pasta 
du jour 

10,30 €

Consulter l’a
rdoise

Petit pâté «tomates & pignons de pin»... 5,80 €

Assiette de tomates mozzarella ...........  5,50 €

Bruschetta de chèvre & mozzarella, 
salade verte ............................................  7,90 €

Salade du café Pasta (salade verte 
accompagnée de tomates séchées, méli-mélo 
de légumes, dés de fromage de brebis) ............... 5,80 €

et nos sauces 
au choix
Sauce All’arrabiata
Sauce épicée à la tomate 
et aux poivrons.

Sauce Pomodoro
Sauce à la tomate.

Sauce Pesto
Sauce à base de basilic, d’huile d’olive, 
de fromage et d’une pointe d’ail.

Sauce Bolognese
Sauce à base de tomates et de viande 
de boeuf.

Sauce Quatre Fromages
Sauce à base de 4 fromages 
de tradition aux saveurs fruitées 
et au goût raffi né.

Vos pâtes 

+
votre sauce

9,40 €

Nos pâtes
Spaghetti

Penne

Tagliatelle

Fusilli

Gnocchi

Nos farcies
Tortelloni 
con carne bio & sauce napoli

Raviolo aux 5 fromages
Idéales avec un fi let d’huile d’olive

10,30 €

AGRICULTURE
B I O L O G I Q U E

C E R T I F I É E

AGRICULTURE
B I O L O G I Q U E

C E R T I F I É E

www.ibishotel.com - ibisrestaurant.com L’
A

B
U

S 
D

’A
LC

O
O

L 
ES

T 
D

A
N

G
ER

EU
X

 P
O

U
R

 L
A

 S
A

N
TÉ

. A
 C

O
N

SO
M

M
ER

 A
V

EC
 M

O
D

ÉR
A

TI
O

N
. 


